
Nachwirkuiig durcli eiiie irreist sorgfaltig geregelte Lebeiis- 
lialtung gefestigt wurde, braclite ihii zwar stets wieder 
in den Besitz seiner Schaffenskraft, aber e r  muDte sich 
Schonung auferlegen. 

Ilazii kaiii,daB C u r t i 11 s iiii Grunde eiiie stille, insicli 
gekelirte Natur war. Das AiiBere des kraftigen breitschul- 
trigen Manries iiiit deiii lebhaft geroteten Gesicht hltte nicht 
:itit' diese Weseiisart schlieUen lasseii. I n  ilir liegt der tierc 
lleiz der C'u r t  i ussclieii I'trsorilichkeit, die stets voii deiii 
Sclileier eiiiergewisseii Zuruckhaltuiig iiberdeckt war. C 11 I'- 

t i  u s  liebte es auch friiher nicht,in den Vordergrund gestellt 
zii werden, gegeii deli lauten Larm dcs Tages war er stets 
twipfindlich. Wie scliwierig war es, i l in zii einein Vor- 
trag zu iiberredrn. Nach niehrfachen vergeblichen Ver- 
suchen erreichte nian endlich, daf3 er die groDe Linie 
seines Lebenswwkes in  eineiii Experinientalvortrag bei 
der Feier des Stiftungsfestes der Freiburger Chernischen 
Gesellschaft iiii Juli 1945 ziir Ilarstellung brachte. Das 
war ein ongeniein eiridrucksvoller Vortrag, ein Erlebnis 
fiir alle, die ihn hUren und die C u r t i u s experimentieren 

sellen durften. Es war fur iliii der Abschied von der 
Wissenschaft, uiid die 1x4 itnd Freude ani Ueberblick 
iiber das, was seiii Lebeii erfiillt hatte, bewog ihn wohl 
:iuch, denselben Vortrag vor der Deutschen Chemischen 
(iesellschaft in  Berlin zu halten. 

Den Zauber seiner Pers6nlichkeit koniite nur der 
voll kennen lernen, der ihni nahertreten durfte. Ihni tat 
sicli eine uneriiieWliclie I~eiclihaltigkeit an innereii 
Werten, eine ungealirite Vielgestaltigkeit des Menschen- 
t)ildes auf. Nicht iiur iiiusikalische uiid literarische Dinge 
Hller Art meisterte der ill seiiieni Aul3eren rauh er- 
scheiiiende groDe Forscher, iliiii war es auch gegeben, im 
liebenswiirdigen Lidit seines anregenden Humors seine 
Rezieliungen iind Erlebnisse zii einer wirkungsvollen Dar- 
stellung der Wissenschaftsgeschichte seiner Zeit zu 
gestalten. 

Wohl deni 'l'oten, der sicli die hohe Kunst wahren 
konnte, neben der funkelnden Last seines schbpferischen 
Werkes so vie1 wertvolles nienschliches Giit auf seinen 
Lebenskahn zu laden. [A. 30.1 

Fortschritte der Riibenzuckerindustrie seit 1924. 
Von Dr. 0. SIIENCi.ER. 

liistilul far Zuckrr-lnduslrie, I$erlin. 
(Eingeg. 8. Februar 1928.) 

Landwirtschaftliehes. 
Bei deiii iinchstehenden Bericht uber die Fcrt- 

schritte der Zuckerindustrie seit 194.1 ist iiii wesent- 
lichen die technische Seite beriicksichtigt. Es sei ge- 
stnttet, i n  der Einleitung iiur ganz kurz auf die l a n d - 
w i r t s c  h a f t 1 i c h  e n F o r t  s c  h r i t t e ,  die DIingung 
und die Schiidlitigsbekliiiplung einzugehen. 

1)eiii Problem der Diiizgung hat iiian iii deli 
letzteii J;ilireii besondere Beaclitung yeschenkt. Nach 
H a u s c 11 i 1 d 1 )  briiigt die Anwendung von 4076igeiii 
Kali bei Zuckerruben die hiichsten Ertriige. M o 11 e r - 
.S r 11 o 1 d 2, weist nul die giinstige Wirkuiig der gleich- 
zeitigen Kalkuiig hin. Ohne Kalk bleibt die Kali- 
wirkung nus. K;iliiiiangel niacht sicli nach K r u g e r und 
W i ni rn e r erst spiit du,rch unregeliniifiiges Wachstuiii 
uiid das Eiitstehen von Schwindsuchtsruben bemerkbar. 
Bei Volldiiiigung wird dns Eintretcn der Reife dadurcli 
gekeiinzeichiiet, dai3 die Uliitter vor den1 Absterben gelb 
werdeii. Vorzeitiges Cielbwerden deutet nuf Stickstoff- 
iiiangel. S t o k 1 a s a ') beschreibt die gunstige Wir- 
kung voii Kaliunijodid auf die Vegetation der Zuckerriibe 
uiid fiihrt auch den EinfluB voii Chilesalpeter auf deli 
geringen tiehalt voii Jodsalzeii zuriick. C o s t a &)  koniitc 
die Befunde voii S t o k 1 n s ;I nicht bestiitigen. Eine 
Jodgabe brnclite keiiierlei Ertrngssteigeruag. Auch VOII  
anderer Seite werden die Befunde von 5 t o k 1 a s a starli 
;ingezweifelt. Wahrend M c H :I r g u e E, neben Eiseii 
M;iiigiin als eiiien fur den Aufbau des Chlorophylls not- 
wendigen Stoff bezeichiiet uiid bei Manganniangel einen 
geriiigereii Zuckergehalt beobaclitet lintte, zeigten viele 
Versuche an Iinderer Stelle, dai3 der Zusatz von Mna- 
giinsalzen keinen Unterschied ini Durchschnittsgewicht 
uiid Zuckergehalt der Ruben hervorrief. Eine deutliche 
Steigerung der Trockensubstaiiz uiid des Zuckers er-  
zielte dagegen Z n 1 e s k i ') niit Hilfe von Kohlensiiure- 
diinguiig. Der Unsicherheitsfaktor ist bei solcheii 
Diingeversuchen nnturgema9 ein recht hoher. Auf 
keiiien Fall darl man die in einer Gegend gewonneneii 

1) H 3 u s c h i I d  , Erii3hrung iler Pflanze 21. 32. 
2) M 6 I I c r - A r n o 1 d , Forlschr. d. hndwirtrch. I. 240. 
3) Ii r B g c r u. W i m m e r . Ernillrung d. Pflanze 2% 257. 
4) S t o  k I a s a ,  Compt. rend. 178. 120. 

6 )  C o s t  a ,  Staz. sperlrn. rgrar. ital. 67, 4J). 
0 M c H a r g u e ,  Sugar n. 81. 4 2 a 1 c I k 1 .  Mcm. de l 'hd.  nat. Poloo 7. 

Fortschr. d. Landwirlsch. I. 597. 
") S o u  c e k Zlschr. Zuckerind. fechoslovak. Hey. 64, 915. 
0 )  U r b a n  , hschr. Zuckerind. Cechoslovlk. Rep. 60, 325. 
10) Sehc 9. 

Ergebnisse bedingungslos auf nndere ubertragen, d:r 
geologischer Ursprung des Bodens, Klimaverhlltnisse 
iind die Diingung der vorhergehenden Jnhre den Nlhr- 
stoffgehalt des Bodens sehr vcrschieden beeinflussen. 
Wesentlich dilrfte daher die fortlnufende Untersuchung 
der Rubenbbdeii auf ilire Gehalt an Niihrstolfen sein. 

Vegetationsstation hiit mit der Methode von M i t s c h e r - 
I i c h ausgezeichnete Erfolge erzielts). Das Verfahren 
nrbeitet bekanntermaijeii so, daij man die Ertragsande- 
ruirg miat, wenii die Jiiterisitiit eines bestiminteii Vege- 
tntionsf;iktors eine Steigeruiig erlahrt. Einer stufen- 
weisen Erhohung der zugesetzten Einheit des Vegetn- 
tionslnlrtors eiitspricht inimer eine geringere Ertrags- 
zunahrne, bis schlie5lich der durch den betreffenden 
Niihrstoff erzielbare Hiichstertrag gewonnen wird. In 
diesem Zusammenhang mu0 auch auf die N e u b a u e r - 
sche Untersuchungsmethode hingewiesen werden, die 
iiber den Kali- und Pliosphorsiiurebedarf des Bodens 
AufschluD gibt und die in Deutschland besonders in den 
letzten Jahren standig an Bedeutung gewonnen hat. Er- 
freulicherweise ist eine Anzahl von deutschen Zucker- 
fnbriken in den lelzten Jahren dazu tlbergegangen, die 
N e u b a u e r s c h e  Methode in das Programm ihres 
Laboratoriums einzubeziehen, indem sie die Baden fiir 
die Landwirtschaft nach dieser Methode untersuche!i. 
Neben der Feststellung der fur das Rubenwachstuiii 
wichtigsten Faktoren hat auch die vergleichende Sorteii- 
iintersuchung groDere Bedeutung erlangt. Es ist zu be- 
griiaen, daD die Zuchter ihre Methoden wenigstens i i i  
groDen Ziigen bekanntgegeben haben. Die Richtigkeit 
einer Sortenuntersuchung hinsichtlich ilires Ertrags- und 
Zuckergehalts hiingt wesentlich von der angewandteri 
hlethodik ab. Die auf einfachen Parzellen gewonneneii 
Ergebnisse weichen von den wirklichen Werten so starlc 
ab, dai3 sie kein ausreichend genaues Bild von der tat- 
slichlicheii Leistungsfahigkeit einer Sorte zu liefern ver- 
niogen. Eine Mindestzahl von Wiederholungen ist, wie nus 
einer kritischen Studie der franzosischen und tscheclio- 
slowakischen Sortenuntersuchung hervorgehtO) uner1iiU- 
lich. In deiii Priifungsbericht sollen nach U r b a n lo) 

. mit Heclit nicht nur die Durchschnittsergebnisse niil- 

Die in der Tschechoslowa I! ei ini Jahre 1925 gegrilndete 
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geteilt werden, sondern auch die wahrscheinlichen 
Fehler, mit denen die gewonnenen Zalilen behaftet sind. 

Leider hat die Zuckerrube seit etwa 20 bis 30 Jahren 
in steigendem MaBe unter Schadlingen zu leiden. 
Diese bei allen Kulturpflanzen beobachtete Erscheinur~g 
hangt nach B r e m e r " )  mit der Intensivierung der 
Landwirtschaft zusammen. Die einheitliche Gestaltung 
des Bodens und Pflanzenbaues fuhrt gleichzeitig zu einer 
Forderung der Lebensbedingungen der Schadlinge 
unserer Feldfruchte. Kine Reihe von Schmarotze,& p a t  
sich erst allmahlich del .  Zuckerrilbe, als der jtingsten 
uiiter den Kulturpflanzen,\an. Ein &her Vorgang 
scheint sich nach B r e m e r gegenwgftig bet der Ruben- 
blattKanze (Piesma quadqata) zu Wlbkhen, wahrend 
der Schildkafer (Cassida nebdQ8a) nodl e h e  Stufe ZU- 
ruck in der Anpassung an die Rube ist. Man hat also 
mi t einem weiteren Anwachsen der Rubenschadlinge zu 
rechnen. Tatsachlich sind in der Tschechoslowakei alleia 
ini Jahre 1924 blkafer, Bock- und Russelkafer als neue 
Schmarotzer beobachtet wordenlz). In den Berichts- 
jahren sind daher in allen rubenbauenden Landern Be- 
strebungen zur Bekampfung der Rubenschadlinge zu 
verzeichnen. fiber dieses Gebiet liegt zwar schon eine 
aufierordentlich umfangreiche Literatur vor, doch sind 
wirklich brauchbare und nutzbringende Vorschlage erst 
in neuester Zeit entstanden. Die Beizung des Samens 
selbst, eine Mafinahme, die sich in erster Linie gegen 
den Wurzelbrand (Phoma betae) iichtet, scheint dabei 
immer mehr in den Hintergrund zu treten. 

Die stark zerkliifteten Samenknauel sind einer 
Beizung sehr schwer zuganglich, andererseits fiihren zu 
starke Eingriffe (Formaldehyd-Begasung) zu Schadi- 
gungen in der Keimfahigkeit des Samens. Schliefilich 
siiid zwei Arten des Erregers von Wurzelbrand, Apha- 
nomyces laevis und Phytium debaryanum, in der Acker- 
krume vorhanden und befallen die Pflanze erst nach 
dem Auflaufen, so daB selbst bei vollkomniener Ab- 
totung des einen Erregers an den Wurzelknaueln die 
junge Pflanze vor Schadigungen nicht geschutzt w i d .  
G r o t k a s s ' s )  sowie S t e h l i k  und N e u w i r t h i 4 )  
halten daher die heutigen Beiz- und Stimulationsmittel 
fur vollig wirkungslos. Dieser Meinung haben sich in 
letzter Zeit auch viele mafigebeude Personlichkeiten 
Deutschlands angeschlossen. R o e m e r la) empfiehlt 
dagegen die Beizung mii Betanal, Germisan oder Uspu- 
lun als Vorbeugungsmittel. Weitere Abwehrmafhahmen 
befassen sich mit der Vertilgung der Schadlinge an der 
Pflanze selbst. Als wirksames Mittel wird gegen den 
Riibenaaskafer die Arsenbestaubung'e) empfohlen, gegen 
61- und Russelkafer soll sich Bariumchloridl') bewlihrt 
haben. Das Vorkommen und die Verbreitung der 
Rubenmosaikkrankheit ist nach B 6 n i n g und S c h a i f - 
n i t  mit dem Auftreien der schwarzen Laus (Aphis 
fabae) aufs engste verkniipft. Die Abwehrmahahmen 
mussen' sich also in  erster Linie gegen dieses Insekt 
richten. J a n i s c h empfiehlt daher die Ausrottung des 
Spindelbaumes (Evonymus), da die Laus auf ihm iiber- 
wintert. Nematodenschlidigung besteht nach K r ii g e r l o )  

nicht so sehr in der Beeintrlchtigung der Aufnahme- 
fahigkeit des Wurzelnetzes, sondern in der Entziehung 
der Nahrstoffe selbst. Reichliche Nahrstoffzufuhr wendet 
also am besten Nematodenschaden ab. Gegen den Ruben- 
aaskafer widerstandsflhige Pflanzen erzielt man durch 
ausreichende Kopf- und Grunddiingung bei neutraler bis 

I f )  B r c m e r , Dtsch. Zuckerind. 62. 516 11925]. 
12 R a m b o 11 s e k Ztschr. Zuckerind. Eechoslovak: Rep. 48. 141. 
131 G r o t k a s s 
14) S t e h 1 i k i. N e u w i r t h . Ztsrhr. Zuckerind. fechoslpvak. 

18) Ztschr. Ver. Dtsch. Zuckerind. 77. 532. 17) Siehe 12. 
18) B 6 n i n g u. S c h a f f n i t , Ztschr. Ver. Ptsch. Zuckerind. 77. 13 ff. 
18) K r a  g e r ,  Dtech. Zuckerind. W .  667 [lbB].  

Gtsch. Zuckerind. 61, 1.990 1192til. 

Rep. 61, 435. 16) R o e m  e r . Zuckerriibenbau. Parcy lei. M. 
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alischer Bodenreaktion20). Das wirksamste Mittel 
gen Infektionsschaden ist also immer noch die Begun- 

.igung einer raschen und fruhzeitigen Entwicklung der 
Hube durch eine genugende Bodenkultur. Immerhiii 
bedarf es weiterer eingehender Studien zur Bekampfung 
!er Riibepahadlinge, da hier eine ernste Gefahr fur den 
I+bentau zu erwachsen scheint. 

~- - - ~- 

Chemisch-teehnischer Teil. 
Das Rapidverfahren wurde in der Kampagne 

1'324125 durch das Institut fur Zucker-Industrie in der 
Zuckerfabrik Calbe gepriift. Es erwies sich als betriebs- 
iicher, leidet aber an dem Obelstand, dai3 zu grofk 
hIengen Saft abgezogen werden miissen, um eine ge- 
riugende Auslaugung zu erreichenZ1). Dieselben Erfah- 
rungen wurden bei der Prufung des P h i 1 i p p - F o r s t- 
r e u t e r whenza) Verfahrens in der Zuckerfabrik 
Obernjesa gemacht. L i n s b a u e r beschreibt die 
iieue kontinuierliche Diffusion nach R a k , die in der zii 
einer Zuckerfabrik umgebauten Riibenspiritusfabrik 
Tavikovice mit einer tiiglichen Verarbeltung von 200 bis 
250 Doppelzentner Ruben ausgeubt wurde. Die Haupt- 
mangel, hoher Saftabzug und niedrige Reinheit der 
Safte, hofft man durch weitere Verbesserungen leicht zu 
beseitigen. Von den erwahnten neuen Saftgewinnungs- 
verfahren hat sich bisher lediglich das Rapidverfahren, 
wenn auch nur langsam, durchsetzen konnen. 

In engem Zusammenhang mit der Einfuhrung neuer 
Saftgewfnnungsverfahren, bei denen keine Diffusions- , 
und PreBwiisser die Fabrik verlassen, steht die Ab- 
wasserfrage. Neben dem S t e n t z e 1 schen Qarverfahren 
haben mehrere Fabriken das daraus entwickelte doppelte 
Garverfahren mit eingeschalteter Zwischenkalkung, so- 
wie auch das Garfaulverfahren eingefiihrtZ4). Zur Be- 
seitigung von Schwamm- und Waschwassern wurde das 
System H i r s c h f e 1 d e r z 5 ) ,  bestehend aus einer Kliir- 
beckenanlage mit Kreislauf der Triibe und mittlerem 
Schlammsumpf, ausgebildet. 

Es mag fiir den Laien erstaunlich erscheinen, dai3 
das Problem der Saftreinigung, iiber welches fast schon 
seit hundert Jahren gearbeitet wird, noch immer keine 
vallige Klarung erfahren hat, und so wird dieses trotz 
der  bestehenden umfangreichen Literatur auch in den 
Berichtsjahren wieder lebhaft behandelt. 

Eine grofie Anzahl von Substanzen ist zur Schei- 
dung neu in Vorschlag gebracht worden. H o r n e 28) 

nimmt die Scheidung zunlchst mit einem Uberschul3 von 
Kalk vor und fallt dann mit einer Mischung von Phos- 
phorsaure und Soda. - W e  11 s * 7 )  empfiehlt zur Safp 
reinigung eine 10% ige Suspension von kolloidaleni 
Aluminium-Silicat-Hydrat. Nach dem franzosischen 
Patent 583 68lZ8) soll der Rohsaft mit einer Mischung von 
Aluminium- und Eisensulfat in einer nach der Alkalitat 
der Safte zu berechnenden Menge versetzt und dapn mit 
Kalk und Kohlensaure in der ublichen Weise behandelt 
x-erden. Dieses Verfahren diirfte in der Praxis kaum 
Eingang finden. Ein besonders in England ausgetibtes 
Verfahren hat d e V e c c h i s 2 0 )  empfohlen. Danach 
folgt auf eine Scheidung mit 0,5% Kalk auf Ruben eine 
Behandlung mit Monocalciumphosphat und Calcium- 
carbonat. Die Methode liefert hohe Saftentfarbung und 
gute Zuckerausbeute. Auf das hohe Entflrbungsver- 
mogen von Calciumcarbonat geringer Korngroi3e weist 
auch M e y e r - WismarsO) hin. Nach dem amerika- 

20) Siehe 16. 
29)  Ebendn 1826 I1 967. 
2-l) Ztschr. Zuckerihd. fechoslovak. Rep. 49. 89, 97. 105 [lQ24/25l. 
34) Ztrbl. Zuckerind. In?. 1178. z6J Dtsch. Zuckerind. la#. 1338. 
26) Chem. Ztrbl. 1W4, I. 2645. W e l l s  La. Planter 71 394. 

") Ebendn h, 11. 694 u. i34. 

21) Ztschr. Ver. Dtsch. Zuckerind. 1926, 11. 1. 

Chem. Ztrbl. l#U. I. 2670. 
M e y e  r , Dtrch. Zuckerind. PI 4@7. 
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nischen Patent 1 545 3W1) soll eine Entfarbung mit H 
von Tannin und Metallhydroxyden gute Hesultate liefe 
Besondere Beachtung verdient auch ein Verfahren c 
Japaners 0 c h i 82), das eine Chlorbehandlung der Sal 
unterhalb 55O mit nachfolgender Aktivkohlenbehandlur 
zum Gegenstand hat. Fur Rubenslfte hat es ;ich alleil 
dings bisher nicht bewahrts3). Nach S c h o n e b a a m.?') 
sollen die Zuck?rsafte bei erhohter Temperatur mit Ozon 
bzw. ozonhaltigen Gasen unter Zusatz von saurebinden- 
den Mitteln behandelt werden. N i c h o 1 s o n und 
B e a 1 8 5 )  fallen den KalkuberschuD in der Scheidung 
durch Zugabe von Aluminaten. S c h r e i b e r 8E) baut 
vor der Scheidung die Eiweifistoffe durch Pepsin ab. 
Der Wert dieses Verfahrens ist zu bezweifeln. 
N a u g 1 e s7) empfiehlt eine Saftbehandlung mit einer 
aus Ligni:iruckstlnden hergestellten vegetabilischen 
Kohle, wobei nach Filtration eine direkte Verkochung 
auf Zucker moglich sein soll. Auch das Osmoseverfahren 
wird neuerdings wieder von amerikanischer Seite emp- 
f ~ h l e n ~ ~ ) ,  durfte jedoch zurzeit kaum Eingang finden. Die 
Literatur uber Saftreinigung konnte beliebig vermehrt 
werden. Die weitaus meisten Verfahren haben jedoch 
infolge ihrer Unwirtschaftlichkeit keine praktische An- 
wendung gefunden. Neben der ublichen Kalkscheidung 
und Kohlensauresaturation hat sich lediglich die An- 
wendung von schwefliger Saure in der zweiten Satu- 
ration eingeburgert. Ausfiihrliche Abhandlungen iiber 
den heutigen Stand des Saftreinigungsproblems finden 
sich bei S p e n g l e r  und bei Ti id tag) .  Das d e  
V e c c h i s - Verfahren, nach welchem die Rubenschnitzel 
getrocknet und dann ausgelaugt werden, wird in England 
zurzeit erprobt. In der rorliegenden Forin hat es fur die 
deutsche Zuckerindustrie kaum Interesse. Auch 
C 1 a a s s e n beurteilt dieses Verfahren abfallig. 

In den letzten Jahren hat die Messung der 
Wasserstoffionenkonzentration (pH) in der Zucker- 
industrie, speziell in der Saturation, grof3e Ver- 
breitung gefunden. Von den fur die Praxis zunachst in 
Frage kommenden colorimetrischen Bestimmungs- 
methoden ist die Tupfelmethode wegen ihrer einfachen 
Anwendung auch bei stark gefarbten Zuckerfabriks- 
produkten am geeignet~ten~o). Durch vergleichende 
pn-Messungen auf elektrometrischem Wege und nach 
der Tupfelmethode wird die ausreichende Genauigkeit 
der Tupfelmethode bewiesen4'). Ober die Kontrolle der 
Saftreinigung mit Hilfe von Papieren, die mit verschie- 
denen Indikatorlosungen getrankt sind, berichtet 
P e 1 t z 4*). Von dieser allerdings nur rohen p,-Messung 
avird in der Zuckerindustrie Gebrauch geniacht. Elektro- 
metrische p,-Messungen von Zuckerlosungen mit der 
Wasserstoffelektrode ergaben teils wissenschaftlich in- 
teressante, teils praktisch wichtige Einblicke in die 
chemischen und physikalischen Vorgange des Fabri- 
kationsproze~ses~~). 

Die Messung der elektrisehen Leitflihigkeit ist 
zur Bestimmung des Salzgehaltes, der sogenannten 
,,Asche", von Zuckerfabriksprodukten in immer 
steigendem MaDe verwandt worden. Es wurden 
von verschiedenen Seiten spezielle Apparate fur diesen 
Zweck a n g e g e b e ~ ~ ~ ~ ) .  Neue, auf der . Leitfahigkeits- 

____ 

~ _. 

JI) Chem. Ztrbl. 1926. 11, 21117. ") Ebenda 1626. I. 253. u. 11. 950. 
9 S p t n I 1 e r u. W e i d e II h a g e n , Ztschr. Ver Dtsch. Zuckerind. 

77. 119. m) S c h o n e b a u m , Cbem. Ztrbl. lrZ8. I, 1063. 
s) Ebmda, lB2S 11, 119. s) Ebenda. 1626. 11, 666. 
b7) Ebenda, It%': I, 1760. a) Ebenda, IS%. I. 3437. s. a. lm. 11. 2192 
W Zlrbl Zackrrind. l e 7  933, 1 l W I  
4'3) S p e n g I e r U. T 6 d t , Zlschr. Ver. Dtsch. Zuckerind. 1627, 

u) Facts about Sugar I@%. 19. 
43 A t k e n u G i n n e k e n , ZLschr. Ver. Dtsch. Zuckerind. 16%. 260. 

- 44j  T 6 d  t , Ztschr. Ver. Dtsch. Zuckerind. 1 M .  429. Z e r b 8 n ,  
Facts about Sugar 1m. 1158 u. 1Yn. 990; 5 a n d e r a ,  Ztschr. Zuckerind. 
Eecho6lovak. Rep. 1#26/t7. u)5 u. 609. 

115 und T a d t lm, 494. 
'2) Ztrbl. Zuckerind. 1627, 1019. 
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nessung beruhende Moglichkeiten zur Betriebskontrolle 
wurden von L u n d e n eroffneP). Eine kritische Be- 
urteilung des praktischen Wertes der elektrischeii 
Aschenbestimmung wurde von S p e n g 1 e r und T o d t 
gegeben46). 

Eingehende Untersuchungen uber die Kristalli- 
sutionsgeschwindigkeit (K. G.) der Saccharose aus 
reinen und. rnit Kalk, Calciumchlorid, Kaliumsulfat, 
Soda d-Glucose und Caramel versetzten Zuckerlosungen 
in AhhLmgkeit von der Temperatur und der Ober- 
sattigung sowie uber die hiermit im Zusammenhang 
stehendeii Fragen, wie Zahigkeit der ubersattigten 
Zuckerlosungen und Loslichkeitsbeeinflussung der 
Saccharose d w h  Salze, sind yon K u c h a r e n k o und 
zahlreichen Vitarbeitern angestellt worden47). Die ge- 
nannten Zusatze haben im allgemeinen auf die K. G .  
einen hemmenden EinfluD. Die Kristallisation aus un- 
gewohnlich stark ubershttigten Zuckerlosungen und 
ihrer Gemische mit einigen Nichtzuckern hat S a n d e r B 

einer Untersuchung unterzogen4*), schlieDlirh liegen zur 
Frage der Unkristallisierbarkeit der Mela~sen'~) Kristal- 
lisationsversuche uber mit Kolloiden versetzte Zucker- 
losungen und gesattigte Zuckersalzlosungen von 
D e d e k vor. 

Beitrage zur theoretischen Deutung des I<. G. ver- 
mindernden Einflusses der Nichtzuckerstoffe (Adsorp- 
tion, Viscositat) liefern die zusammenfassende Dar- 
stellung von B e r g B F n )  und die Ausfuhrungen von 
C a s s e 1 und L a n d t 5 * ) ,  die vom Standpunkt dey neue- 
sten Forschung auch die Frage der Keimbildung er- 
ortern. Praktisches Inleresse gewinnt die Adsorption 
der Nichtzuckerstoffe am Zuckerkorn in Rucksicht auf 
ihre Zusamrnensetzung~*). Fur reinere Zuckerkristalle 
bestehen dieee aus etwa 45-50% Raffinose, 5-10!% 
Asche und 45-50% organischer Nichtsaccharose. Da der 
Raffinosegehalt des Rohzuckers bei der Raffination 
einen ganz bedeutenden EinfluD auf die Ausbeutemog- 
lichkeit hat, so muB dieser Befund bei der Aufstellung 
einer neuen Wertbestimmungsmethode fur Rohzucker 
berucksichtigt werden. 

Ober Auflosungsversuche von Saccharose berichten 
K u c  h a r e  n kob*), S rn 01 e n  s k in4 )  und neuerdings 
S a n d e r a nn); sie geben fur Raffinade AufschluD Iiber 
die Art der Herstellung und die Dichte des Versuchs- 
zuckers. 

Eine wertvolle Bereicherung der betriebstechnischeii 
Erfahrungen stellen die Arbeiten von D u s c h s k i und 
 mint^^^), die unter den in der Fabrik geltendeu 
Arbeitsbedingungen die fur die Krisiallisation der Full- 
massen und die Erschopfung des Muttersirups in den 
Sudmaischen gunstigsten Bedingungen ermittelten, sowie 
die Studien uber das Verkochen von Zuckerrohrsiiften 
von T h  i e n i  e57) dar, die in ihrem zweiten Teil die 
Anwendung der Kontrollapparate zum Verkochen von 
Rohrzuckerfullmassen besonders betreffen. Auf die 
auaerordentliche Wichtigkeit des C 1 a a s s e n schen 
Koch- und Kristallisationsverfahrens weist v. L i p p - 
m a n n 5 8 )  auf Grund der Erfahrungen der Raffinerie 
__ _. 

45) Zlschr. Ver. Dtsch. Zuckerind. 1826, 763 u. 1926, 510. 
M Ebenda IW28. 1. 471 Kristallisation des Zuckers, Paris 1927. Referat Dtsch. 

63. 90; Chim. et Ind. 17, Sondern. S. 5M9; 8 .  a. I< u s n c t z o 
Ver. Dlsch. Zuckerind. 1928, 19. 

43J Z!schr. Zuckerind. ferhoslovak. Rep. 61, 401. 
") Zrschr. Ver. Dtsch. Zuckerind. 18Li. 11, 4U5. 
60) Chiin. el Ind. 17 Sondrrn. 5. 57A 
61) Zlschr. Ver. Dtsch. Zuckerind. 1627. 4x3. 
62) M e h r 1 e , Dtsch. Zuckerind. 6#. 1325, 1357: S c h e c k 

2ucker:nd. S8. 1413. 53) Siehe FuUnote 45. 
84) Zlrhl; Zurkerind. 00. 1195. 
w) Ztschr. Zuckerind. Ehechoslovak. Rep. l9%'/28, 153. 

Ztrbl. Zuckerind. 82. 1428. 
8 4  Dissertation Jena, Vopelius Jena 16%'. 
") Dtsch. Zuekerind. I@. 881. 

Zuckerind. 
w , Zlschr. 

e r , Dlsch. 
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Halle hin. In der  Versuchsstation ftir Zuckerindustrie 
der  Charkower Technischen Hochschule siod von 
S u j e w *@) ausfuhrliche Versuche tiber stetige Ver- 
kochung und Kristallisation des Dicksaftes und des Ab- 
laufes nusgefiihrt worden, die befriedigend ausgefallen 
sind. Die Versuche zeigen, daD man mit dem kootinu- 
ierlich arbeitenden Versucbsapparat WeiDzucker von ge- 
wunschter KorngroDe erzeugen kann. 

Laboratoriumsversuche uber die Bildung von Farb- 
sloffen beim Verarbeiten (Verdampfen) verschieden- 
artig gereinigten, von verschiedenem Riibenmaterial 
herruhrenden Saftes liegen von S t a n e k  und V o n -  
d r a k O 0 )  vor. Die Farbzunahme der  Erstproduktflill- 
massen wlhrend der  Verkochung betragt nach den 
Messungen mit dem Polarisationsphotometer mi t zwei- 
fachem Blaulilter von F. H o f f m a n n im Mittel 47%, 
bezogen auf die ursprungliche Farbung des Dicksaftes. 

empfiehlt, fur Schacht-Kalkofen Roh- 
braunkohlen als Feuerungsmaterial zu verwenden. Da- 
gegen wendet sich B 1 o c k und warnt, mit Braunkohle 
xu feuern. Ebenso halt B 1 o c k eine Beheizung der  
Ofen durch Gas nicht fur so gut wie eine solche mit Koks 
in Mischfeuer. Letztere Methode ist die jetzt angewandte 
einfachste, billigste und wirtschaftlichste. 

Mit der Aufklarung der Staubezploeionen 
haben sich besonders B e  y e  r s d  o r f e re*), B e y  e r 8 -  

d o r f e r  und J a e c k e l a e ) ,  B l o c k * ' )  und P r i c e " )  
befaDt. B 1 o c  k hat Vorschlage zur Verhutung der- 
selben gemacht, im ,,Sugar" 1925, 389, ist eine ameri- 
kanische Vorschrift zur Verhtitung von Zuckerstaub- 
explosionen zu finden, die vom National Board of Fire 
Underwriter's aufgestellt wurde. 0 p p e n empfiehlt 
elektrische Gasreinigung, um den Staub in trockenem 
Zustande zu gewinnen, oder aber die Mahlkammern mit 
sauerstofffreiem Case zu fiillen und dann den Staub elek- 
trisch niederzuschlagen. 

Ober die Aktivkohlen und ihre Verwendung in 
der Zuckerinduetrie liegt eine umfassende Literatur 
vor, die im Rahmen dieses Berichts nur gestreift 
werden kann. Ihre Bedeutung fur Zuckerraffi- 
nation als ausschlieDlicher oder teilweiser Ersatz fur 
Knochenkohle kann heute als anerkannt gelten70), da- 
gegen ist sie fur die Reinigung des Dick- und Mittel- 
snftes noch urn~tri t ten~') .  Bearhtenswert ist der  Vor- 
schlag von L i n s b a u e r "), den Dunnsaft zu entfiirben, 
um den Wirkungsgrad der  Kohlen, der  durch die Ad- 
sorption des Zuckers bei starker konzentrierten Zuclter- 
losungen herabgesetzt wird, zu erhohen. A n  der Streit- 
frage, welche von den in der  Zuckerindustrie bekann- 
testen aktiven Kohlen: Norit, Eponit und Carboraffin die 
zweckniiiDigste und wirtschaftlichste ist, ist u. a. 
D e d e k 7*) beteiligt, ohne aber zu einem zwingenden 
SchloDergebnis zu kommen. Das I n s t i t u t f ii r 
Z u c k e r - I n d u s t r i e beschaftigt sich deshalb mit ver- 
gleichenden Untersuchungen der  Aktivkohlen, von deneii 
die erste Mitteilung vorliegt"). Den EinfluD aktiver 
Kohlen auf den PH und die Inversion von Zuckerlosungen 
hat v a n  d e r  Z w e  t75) einer naheren Untersuchung 

V i e b a h n 

a*) Ztrbl. Zuckcrind. S2. 603. 
9 Zlschr. Zuckerind. ferhoslovak. Rep. 61. I ,  9. 17. 
81) Zlsrhr. Ver. blsch. Zuckerind. It=. 91. 
02) Dlsch. Zuckerind. 4% I.Wl. 
03)  1.bellda 4). & I .  Ztrbl. Zuckerind. Im. 605. 082. 
ea) Zlschr. Ver. Dlsch. Zuckerind. Im, 4 i 5 .  
W Ebenda IWS. 128. .:) 1;bendu 1-4. .X. 
Mj 3usI Explosionr. Boslon. 1%?2, 
;") W i e s n e r . Zlschr. Zuckerlnd. fechoslovuk. Hep. 62. 101. lZi. 

N 0 s e k : Kornbinalion Koril-Knochenkohle nls I<nllarbungsanlage. Magde- 
burg Halhke 1927; 1% I o c k .  Zlrbl. Zurkcrind. 11, 781. Hl8. 

71) 1. i n s b a u t r u. F i s e r , Ztschr. Zurkerind. techoslwuk. 
Rep. Sr. 225. E3, 241. 249. 

75) Zlrbl .  Zuckerir.d. U. 78. 
7') S p e n g I e r u. L a  n d t , Zlrcbr. Ver. Dtsrh. Zuckerind. 1827. 428. 
71) Zlrbl. 7,tirkrriotl. J4, 111!1. 

9 Dlsch. Zuckerlnd. 4V. 958. 

. ')) Zlscbr. Zuckerind. fecboslovnk. Rep. 61, 483. 

unterzogen, tiber die Adsorption der Saccharose an Kohle 
alleiu und gIeichzeitig mit Zuckerfarbstoffen, die Zer- 
setzung der Saccharose durch Kohle und die Reduktions- 
fiihigkeit von Kohlen hat V a s a t k o 7e) berichtet. 

Die Fortschritte der Filtration in der Rffben- 
zuckerindustrie, unter Berucksichtigung verschiedener 
Filter, werden von M a n d r u 77) kritisch be- 
sprochen; uber den EinfluB des Filtermaterials a d  die 
Cute der  Schlaxnmpressenarbeit teilt H r u d a 78) ein- 
gehende Untersucliungen mit. Lbn: Erqebnis von Rund- 
fragen uber Filtertucher in tschechoslowakischen Zucker- 
fabriken in den Betriebsjahren 1916/17 und 1920121 stellt 
S a n d e r a 7e) zusammen. 

Die bisher ubliche Zuckerbewertung nach Reu- 
dement, Zuckerpolarisation weniger funfmal Asche- 
gehalt, geniigte den Raffinerien nicht, da es sich zeigte, 
daD oft niedrig rendierender Zucker sich besser auf 
WeiDzucker verarbeiten lieD als Zucker mit einem ge- 
ringen Aschengehalt. S p e n g l e r und B r e n d e l haben 
ein Verfahren ausgearbeitet, bei welcheni eine be- 
stimmte Zuckermenge mit Sirup eingemaischt, in der 
,,Ecco"-Zentrifuge abgeschleudert und darin mit Sirup 
oder Wasser gedeckt wird. Die erhaltenen Kristall- 
proben werden mit funf kunstlich verschieden schwach 
gefarbten Kristdlzuckermustern verglichen, wobei die 
Farbe 1 den schlechtesten und 5 den besten Zucker dar- 
stellt. M e h r 1 e schleudert anschliefiend noch eine 
groDere Zuckermenge fabrikmHDig ab, um den nach Ab- 
schleudern abgesiebten Zucker mit der Lupe auf die 
idenle Kristallbildung profen zu kBnnen. 

Je besser der zu verarbeitende Rohzucker her- 
yestellt ist, um so besser und billiger wird der WeiD- 
zucker daraus zu erzeugen sein. M e h  r l e  gibt als 
Raffinationsunkosten fur 1 Zentner Zucker I. Qunlitiit 
gegen einen Zucker der  Type 5 an: 

fikr einen Zucker der Type 4 . . . 6 Pfg. 
n n  n ,, n 3 . . . 1 0 "  
,* n ,* 1, :, 2 . ' . 40 1. 

,, 9. ,, ,, 9, I . . .  80 9,  

Der jetzt vom Verbraucher verlangte feinkbrniqe 
WeiDzucker wird besonders in Bahmen, Holland und 
Belgien hergestellt. Nach Me y e  r a t )  muB zur Her- 
stellung eines derartigen Zuckers der Rohzucker gut 
affiniert werden. Die aus dem affinierten Zucker er- 
haltenen Klaren werden mit oder ohne Aktivkohlen- 
zusatz filtriert und durch drei Kochungen in WeiDzucker 
und Melasse zerlegt. Die aus affiniertem gelbsten und 
filtrierten B-Zucker gewonnenen Kllren werden auf 
Raffinade verkocht. Der affinierte C-Zucker wird ent- 
weder in Fiillmasse B eingeworfen oder geI6st zum Dick- 
saft zurllckgebracht. Die Kornbildung geschieht bei 
7S-800, der  Dicksaft wird auf 60 Brix gehalten. 

P h i I i p p sowie H e i n z e 8') decken den Rohzucker 
mit heiDem, verdlinnten Grunsirup, um eine hbhere 
Kristallausbeute zu erreichen. Z s c h e y e OS) halt eisen- 
freie Safte zur Erzeugung eines guten WeiDzuckers ftir 
notwendig. Der abgeschleuderte WeiDzucker muD ge- 
ktihlt werden. K r y z8') empfiehlt dafur Schtittelrinnen 
rnit etagenfbrmig gebauten BBden oder pneumatische Be- 
forderung. For letztere Beforderung empfiehlt 
S a n d r i n g ob) 65-100 mm im Durchmesser haltende 
Rohre. Der Kraftbedarf ist dabei ein grbberer als 
fur Transportbander und Schnecken. Je stiirker der  
Zucker abgedeckt wird, urn SO glasiger und r e b r  

7'J) Zlschr. Zuckerlnd. fechoslovak. Ilep. 62. 21. 45. 129. 221. 
77) Cbcm. meldurg.  Enyln. It 1 1 1 .  
'9 Zlrrhr. Zuckerind. Chechorlo;ak. Rep.  48, 'A7; 6). 73. 8l. 88. 113. 121. 
79) Ebenda. 61. 3K5. 9 Dlach. Zuckerind. 62. 101. 

3 E k n d r  U. 13%. a) Zbepr. Zuckripd. b c h a l o v a k .  Rep. 4%. 444. 
") I h r h .  Zurkerind. M, %A. 

Dtaeh. Zuckerlnd. 61, 5%'. ") Zlrbl. Zuckarlad. SZ, 11C6. 
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werden nach W u  1 f f ") die KrIEtalle, aber von um so 
geringerer Intensitat ist dabei die Totalreflektion. 

Beim Lagern von Rohzucker entstehen nncli 
0 w e ns7) die Zuckerverluste durch Ver~I iderun~en,  dic 
in dem Melassehautchen vor sich gehen, welches die 
Kristalle bedeckt. 

Als  Fortschritle i n  der Raftinntion des Rohr- 
zuckers gibt W i 1 1 s "*) an: die Aufstellung von 
selbstentleerenden Zentrifugen, Drehfiltern, Zusatz voti 
Kieselpr  oder Pnpiermasse zu den Kliiren zur Filtrn- 
tion derselben, Mehrfnchverd~nipfer ftir Dtinnsiifte, Ein- 
hau von Heizkbrpern in I<ochappnrate an Stelle der Heiz- 
schtnngen, bessere Siebnnlngen fiir Rohzucker, mnschi- 
nelle Verpackung des Zuckers, bessere Lnboratoriuni+ 
einrichtungen und eingehende chemische Kontrolle. 

Alle von S p e n g l e r  und 13rendelSU.) unter- 
suchten deutschen Verbrauchszucker enthielten weit 
unter 70 Teile ~ h w e f e l d i o ~ y d  in einer Million Teilen 
Zucker (0,007%). Es entsprechen a160 die in Deutsch- 
land hergestellten Exportzucker den ~estimmungen des 
englischen Nahrungsmittelgesetzes. Durch die Unter- 
suchungen von S p e n g 1 e r und T r a e g e I On) wurde 
festgestellt, daB die auslandischen Literaturangaben 
Uber StiDigkeit der Fruktose als nicht zu Hecht bestehen. 
Die gefundene Zahl 108 stinimt mit der von P a u l  
(103,s) erhaltenen innerhalb der Versuchsfehler iiberein. 

\Viirmewirtschaftlicthes. 
Die ~ i n ~ u ~ r u n g  der ~ r u c k u e r d u ~ ~ f i t n ~  verlangte 

a i r  Relieizuiig des ersten KBrpers einen hoher 
gespaniiten Ruekdanipf von 1,5 bis 2 Atu, dieser 
Huckdanipf wiederuni einen Kesseldanipf von liiiherer 
Spnnnung. U 1 r i c h 01) verlangt 12-15 Atu, 
S c h i e b 1 Oz) hllt 24 Atu als WuxischeIiswert, L i in - 
p r e c h t 
20-25 Atu. J e  hoher die Danipfspnnnung, um so billigei' 
stellt sich die Danipferzeugung. Als Kessel finden die 
Steilrohrkessel immer niehr Verwenduiig, die etwn nnrh 
S c h i e b 1 28 kg Danipf pro qm Heiziliiche liefern solleii. 
Die hohen Feuerraunitemperaturen verlnngen sorg- 
fiiltig gebaute ~usmauerungen. Nach E h e h a 1 t I t , )  

liaben sich HIngedecken niit doppelter Steinlage be- 
wlhrt, da die obere Steinlage nnch Zerstorung der 
unteren noch schiitzend wirkt. Die Wanderroste unil 
Roste onderer Bauart sind noch weiter verbessert 
worden. Die Ausnutzung der Abgase ist durch Einbau 
von Lufterhitzern fortgeschritten. F i n c k h rechnet, 
dnB A n w ~ r n i e i ~  von Speisewasser durcll Abgase ein 
Sinken der Abwlrnieverluste von 31,41 auf 25,40 her- 
vorbringt, Anwiirnien von Luft aber von 31,41 nut li,92. 
Neben Verwendung als Verbrennungsluft kann die er- 
warmte Luft zur Beheizung von Lagerriiuinen und 
,Wuppeu dienen. Die Abgase finden ferner niit 
Erfolg Verwendung zur Trocknung der Prei3schnitzel. 
C 1 a a s s e n 07) hat Abgase in  die Feuerung der Kessel 
zuruckgefiilirt und daniit eiiie uiii 4;2-5,7% bessere Aus- 
niitzung der Kohle erzielt. Der Verfasser sieht auch in 
der Ruckfiihrung der Abgase von Trockenanlagen in 
die Feuerung derselben eine bessere Kohlennusnntzuiig. 
Um die Kohlen noch lnehr zu verwerten, schliigt 
!, :I j 1) 1 9  yor, die Staubkohlenfeuerung anzuwenden. 
Zur Emielung der ~esse~ l i~c l i s t~e i s tung  sind verbesserte 
Apparate fiir llostlwsicliickung, Asrhen- und Kohlentrans- 

hefiirwortet 15-20 Atu und H e u c k e 

W) ZlrBl. Zurkrrintl. P, W. - 3  Ihsrh. Zurkcrind. 68, I:Kr', 
h'f hid. ensin. Chrni. 17, 1VLY. 

Ou) Ehendn 1121. 1 .  
*If Ztrbl. Zurkerinil. 32, 318. 
"3) tihcnda lf25. 739. '9 i'twtidn If23 %2l. 
90)  Dlsch. Zuckcrind. 51, 1162. 
071 Zlsrhr. Ver. Dtsrh. Zuckcrind. If24. 140. 
1'") Zfwhr. Zuckrrintl. fcrhrdiivnk. Rrp. 4!i. 103. 

Ztachr. Ver. Dtsrh. Zuckcrind. W7. 167. 

Y') Eknda lW3. li17. 

MU) Ztrbl. 'Zuckerititl. 1925. :{I?. 3ii. 

port, Wasserstandsregler, Dampf- und Wassermesser zur 
Verwendung gelangt. Ober die Frage, ob Dampfturbine, 
Kolbenmaschine oder Elektrizitiit zum Antrieb der 
Fabrik geeigneter ist, sagt R o 11 w a g e n etwa fol- 
gendes: Die normale Turbine ntitzt bei gegebeneni 
~ruckgefaile ein geringeres W a r n i e ~ ~ f ~ l l e  nus als dir  
Kolbenmafichine und braucht daher niehr kg Dampf pro 
I<.W.-Std., welcher die Turbine mit haherem Warme- 
inhal t verlaat. 0 Ihr Wiirmeverbrauch pro erzeugtc. 
K.W.-Std. ist jedoch nicht haher als bei der Kolben- 
maschine, Die Briinner-Turbine entsprich t bezuglich 
des ausgeniitzteii Warmegefalles mehr der Kolben- 
inaschine. Der durch die Turbine bedingte elektrische 
Antrieb breitet sich auch bei Kolbenmaschineirbetrieb 
;ills, fur Kraft haupt~chl ich als Drehstroni 380 Volt, 
doch findet man fur Licht, seiner Ungefiihrlichkeit we- 
gen, noch vie1 I f  0-Volt-Gleichstrom. 

L i m p r e c h t *@a) befiirwortet eine Hochdruck- 
Kesselanlage, besonders wenn sie mit einer Uberland- 
xentrale gekuppelt werden kann. C 18 8 s s e n *01) be- 
merkt, dnB ein Hochdruck-Danipfbetrieb nur dann nit&- 
lich ist, wenn der gesamte Abdanipf verwertbnr ist. 
Dieser kbnnte zur Fernheizung von Stadtteilen, Ein- 
dainpfen und 'I'rocknen von nienschlichen Ausseheidun- 
gen zu ~ ~ n g e m i ~ t e l I i  Verwendung finden, Die zum Be- 
trieb einer Zuckerfabrik aut 100 kg Rtiben nbtige Qe- 
samtdampfmenge wird recht versehieden bemessen untl 
schwankt zwischen 13 kg und 72,8 kg. C l a a s s e i i  
rechnet ftir eine Rohfabrik 65 kg, L o s s  48 kg. Dei' 
gr66te Teil dieses Dninpfes wird zum Verdampfen, Ver- 
ltochen und Anwarmen verbraucht, der Rest wird fur 
Maschine11 benotigt oder geht durch Ausstrahlung un4 
Kondensation verloren. Die zum Verdrinrpfen, Ver- 
kochen und Anwlrmrn notige 1)rtrnpfmeage ist je nach 
Art der Anlage verschieden groB. Es finden sich in der 
Fathliterntur, auf 100 kg Ruben berechnet, DRmpfmengert 
vor, die 41,s his 65,l kg betragen. Die Druct- 
verdampiung erfordert 38 bis 51 kg Dnmpf. 

Wahrend U 1 r i c h lo2) fur die Druckverdanipfu~i~ 
iiocli dns Aiihangen eines Pufferkbrpers ftir iiatig er- 
wlitet, verwirft N e b e 1 lo$) einen solrhen. Nach 
1's c h a s k a 1 i k kannen bei der Druckverdainpfung 
grof3e Abdnmpfniengen untergebraclit werden. 1)er Be- 
trieb wird vereinfaeht, die Apparntluftpumpe, der  Ko!i- 
densntor, der Dicksaftvorwarmer fallen fort. Die Siede- 
~ ~ ~ i i p e r n t u r e n  in den einzelnen Korpern ~ ~ h ~ v a i i k e n  narh 
Liternturangaben im Kbrper I zwixhon 115 und 182". 
in1 Korper I1 zwischen 107 und 115", wid ini Korper 111 
zwisrhen 100 und 1 0 6 O .  Als WlrmeDbertragungszahIcn 
werden von R I o c k 10.). fur Kgrper I 42-50, for 11 39 
his 40 rind fur I11 19-28 angegehen. Zur bessererr 
Rrudennusnutzung schlagt J 6 r n Io5) die Aufstellung 
(+tier W~~rniepunipe vor (Kreisel- oder Strahlkoni- 
pressor), wahrend nnch H b 1 z 1 los) Kompressionsdanipf 
iiur dort in Betracht kommt, wo hillige Wasserkriifte fur 
die Konipressoren m r  Verfiigung stelien. Auch mil 
Dnn~pfstrahlappar;\ir~iten wird ein Vorteil nicht erzielt. 
Es fnnden zahlreiche Versuclie statt, unr den Grad der 
Snftveriiirbung i n  der Verdampfstation festzustellen. 
Ihbei h i t  sich nls H n u p t b e d i n ~ I i ~  zur Vermeidunc 
riircr htiirkeren Saftverfiirbuiig eine lebhafte Saftzirku- 
1:itioii und ein rnsches Verdniiipfen lierausgestellt. N n d l  
S a z n v s k y '07) bewirken die %irkulationszwangsvor- 
richtungen eine Verniinderung der Verfiirbung. 

:ia. 



Uber die Vertrendung ron iiberhilzlem Dampf ist 
vie1 gescliriehen worden. S c 11 i e b 1 l i ' F )  regt nn, durcli 
Versuche f estzustellen, 01) Hei Bdaiii p f sicli ebensogu t 
wie Sattdampf eignet. 

J a s k o 1 s k i Io0) land beiiii Verdainpfen unter Ver-  
wendung vou uberhitztem Daiiipf bei Temperaturen voii 
141-161O eine Farbzunnhriie von 12%, bei 126 - 130" 
von 10%. Zur Erreichung eiiies gleichmlf3igeren Dampf- 
verbrauches schllgt S c h i e b I vor, durch Umbnrt 
der Brudenleitungeii der Drucliverd:iiiipfung eine Rege- 
lung zu erreichen, dnniit die Verdanipfstation i n  jeder 
Stunde dieselbe Briidennienge ail die Kocliapparate nb- 
gibt und somit eine gleichinafiige A rbeit erzielt wird. 
Durch eine kontinuierlirlie Verkochung und Sud- 
maischenarbeit des I. und 11. Produktes suchen S u j e w 
iind W o s t o k o w sowie H e i 1 eine gleichmAi3igei-c 
Arbeit zu erreichen. 

Das in der Zuckerfnbrik Kliitzow erprobte Vep- 
kochen unter Zuhilfenahiiie voii elektrischeni Stroiii 
konnte nnch H e r z 1 e 1 d , I P )  eiiie Dampfersparnis oder 
Verkiirzung der Kochzeit iiicht erreichen. Eine leb- 
hafte Aussprache farid in den Fachzeitschriften dnriilwr 
statt, ob der erhaltene Rriiden iiberliitzt sei oder niclit. 
B r 11 h n s 1 1 8 )  liihrt die Versuche von R e i 13 111 n n n , 
K n o b 1 a u c h und R e i n e r an, nus denen liervorgeht, 
daf3 der aus einer Losung entwickelte Dampf einen den1 
Siedepunkt der Losuiig gleichen Warmegrad besitzt. 
M 8 b i u s 1 1 ' )  halt den Briiden fur iiberhitzt, S c h r e - 
I )  e r aber nicht. B r u h n s I , , )  weist S c h r e b e r  nach, 
dnf3 sein Festhnlten nni Stnndpunkt F n r n d n y s zu Un- 
recht geschielit. C 1 a n s s e n ,Ie) hKlt den Briiden fur 
iiherhitzt, weist aber :iuf die Notwendigkeit hin, die 
Quecksilbergeflbe der Thermometer durch feine Siebe 
gegen darnufspringende 'l'ropfchen zu schiitzen, um rich- 
tige Ablesungen zu erhnlten. Wiilirend nach S t e n - 
d e r l17) die Warmeiibertraguiig von Heif3luft bei ent- 
sprechend groaer Temperaturdifferenz grober sein kanii 
nls von gesiittigtern Wasserdiinipf, betont C 1 a a s s e n , 
dai3 bei I'erdnmpfern die Prexis eine geringere Warme- 
iibertrngung bei Beheizung init stark iiberhitztem Dampf * 

zeigt. S c h u 1 z bekampft die WBrnieprojektil- 
theorie von S t e n d e r , eiiie rein inathernatische Bo- 
handlung des Problems sei kaum iiibglich. 

Efelnsscn. 
Uber die Theorie der hlelossehildung herichten 

C a s s e 1 und T o  d t l I o )  sowie D e d e k I,,).  Die vor- 
ubergehend sehr niedrigen Melnssepreise ermutigteii 
dam, der Melasseentzuckerung wieder mehr Beachtung 
zu schenken. In der 'I'schechoslownkei wurde diis 
Osmoseverfahren mit den1 Doppel-Rapid-Osmogeneii- 
System F u c h s lZ1) ausprobiert. Ein konibiniertes Ver- 
fahren zur Melasseentzuckerung durch Osmose unter 
Salzsiiurezusetz wurde voii H e 1) e r C. C u t 1 e r * a 2 )  
it ngegeben. 

Das Melasseentzuckerungs\.erfahreii rinch I )  e - 
g 11 i d e IZs) hefaDt sich i n  erster Linie niit der Her- 
stellung (und Regenerierung) des Barythydrats durch 
Zersetzung von Tribaryum-silicat mit Wasser. 
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Ein weiteres Melasseentzuckerungsverfabren voii 
F r i e d r i c h  und R a j t o r n l z ' )  beruht auf der Ah- 
scheidung des Zuckers nus Melmse durch Einwirkung 
voii konzentrierter Essigsaure. Dieses in seinen wesent- 
lichen Zugen langst bekannte Verfahren kam tlber dah 
praktisclie Versuchsstadiuin nicht hernus. 

Ober verschiedene Verbesserungen des S t e f I e 11 - 
when Aussclieiduiigs\..erfahrens durch S t e f f e n j 11 I ' .  

berjchtet B e r g C ll6). 

Auf die Notwendigkeit, die Melnssen technisch auf 
wertvolle Produkte umzuarbeiten, weisen u. 8. 
W. J. G e 1 d n r d ,  Cliem. metallurg. Eiigin. 30, S. 394 
bis 397, und S p e n g 1 e r hin. 

Analgtiecher Teil. 
Bekanntlicli ist das S t a in ni e r sche Kolorimefcr 

sehr unzuverllssig, wenn der Farbton der zu unter- 
suchenden Lbsung mit dem des Farbglases nicht tiber- 
einstimmt. Die Bemuhungen, i n  der Zuckerindustrie 
eine genauere FarbmeDmethode einzufuhren, gehen 
einerseits auf die Vervollkonininung des S t n m m e r - 
sclien Koloriiiieters aus: nach einem Vorschlage vo~i 
Z e  rt12*) sol1 dns Staninierglas durch ein reines Eiu- 
heitsgelb, -rot und -grnu ersetzt werden, andererseits ist 
man bestrebt, das in der Pliysik iibliche spektralyhoto- 
metrische Verfahren xii verwenden. Die damit bedingte 
Farbiiomenklatur13') k:uin leicht an die iibliche S t a m - 
lit e r sche (Stnmniergrade) aiigeglichen werden. Spektral- 
photometrische Messuiigeii sind voii L u n d e n zur 
Qualitatsbestiniiiiung voii ZuckersPften12s) und zur Bc- 
urteilung von Allination und Spodiunifiltration12@) heran- 
gezogen worden. Sie fuhrteii ihn zu einer Einteiluiig 
der Farbstoffe in Caraniel-, Amethyst- uild andere E'arb- 
stoffe. Vou diesen sind die Aniethystfarbstoffe besonders 
schadlichlR"). 01) diese Einteilung zii Recht besteht, 
inussen weitere Uiitersuchungen ergeben. Mittels der 
spektralpliotoiiietrischeii Methde konnte W a y 11 e l3!) 
die selektive Adsorption der F;irbstolfe technischer 
Zuckerprodukte durch Knochc~iikohle feststellen; mit  
sehr hefriedigendeni Eigebnis liaben S p e n  g 1 e r und 
L a n d t Is*) diese Methode zu  Eiitfiirbuiigsmessungen 
durch itktivt? Kohlen verwandt. 

Die bekaiiiite Quecksilberlmtpe i i i i t  Uviolglasfilter 
erleichtert nach den Untersuchungen vcn L u n d e n I*.*) 

die Beurteiluiig von Zuckerlabrikupr~dukten, insbeson- 
dere auf Fnrbe. Diese Vernuche konnten von der In- 
dustrie nicht bestltigt werden. Quantitative Messungen 
der 1,uniineszciiz voii Zucker und %uckerf:il~riksproduk- 
ten sind nnch S a 11 d e r a iiiittels eines von ihm ange- 
gebeneii einfncheii .\ppnriltes leicht nuszufiihren'a'). 

Ein wichtiges I<oiitrolliiistrunient fur den Koch- 
prozell ist i i i  deiii Uelriebsrefrnklo,)refer voii Z e i B 1 3 ~ )  

geschaffeii, dns sich nnch K u c h a r e n k 0 ,  K a r ni n n - 
t e f I uiid S a v i 11 o f f gut bewiihrt hat. Die deutsche 
Zuckerindustrie sollte sich dieses brauchbaren Instru- 
nientes in grofierern Umfange als bisher bedienen. Der 
von S t a n e k und S a 11 d c r n unternommene Ver- 
such, iiiit Hilfe von pliotoelektrischen Zellen und eines 
einfachen Polarinieters eineti objektiv anzeigenden Pola- 

I?') Suppl. h la Cirr. helidon,. v I .  u. U. Juni 11. 27. Juli 1924. 
I'J8) 1.a Sucrcsric llclye lSY6/27. I .  
I:.*) %Iwhr. Zurkrrind. frrhoslovak. Hep. 82. 57. 
12:) I l i i ro  r r l  Slnndnrcls. Abhandlunpcn 21. Sr. XIS, I' c. I I* I. h 
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risationsapparat zu konstruieren, ftihrt vbllig zum Ziel 
und zut ~usreichenden Geuaulgkeit, wenn man nach 
D i c k e s la*) die Apparatur zweckmlfiig modifiziert. 

Nach dem Vorgang von L i n d f o r 8 a*@), mittels 
Oberlllichenepuanungsmesstcngen den Ciehaft der die 
Verarbe~tungsf~higkeit beeintrac~tigend~n Kolloide in 
den Zuckersiiften festzustellen, sind von verschiedenen 
Autoren Messungen mit dem Apparat Yon d u  Nouy 
(AbreiOmethode) und dem Stalagmometer yon T r a u b e 
ausgefiihrt worden'40). DaO diese Bestimmung fiir tech- 
nische Analysen mit Erfolg benutzt werden kann, erscheint 
unaabrscbeinlich, du die Technik der Oberflachenspan- 
nungsbestimmu~g eine sehr groBe Sorgfaft erfordert"'). 

Bei eingehenden ~nter~uchungen in deutschen 
Zuckerfabriken hat sich gezeigt, da13 die Methode der 
Ub~rflache~pannungs~estirnmung in der vorliegenden 
Form fiir die Bestinimung der ZuckerqualiBten ziemlich 
wertlos ist. 

An Stefie der B e s t i ~ ~ u n g  der AlkaliEt der mfte 
wu rde die Messu ng der Wassers tof f ionenkonzen tra tion 
empfohlen (s. auch elektrische Analyse). 

S p e n g l e r  und B r e n d e l S e z ) ,  ferner F r a -  
melk48) sowie S t a n e k  und V o n d r a k * & 4 )  haben 
iibereinstimmend gefunden, datl die bis jetzt iiblichen 
 en der 2 ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ s € ~ ~ ~ ~ n ~  in der Riibe um etwa 
0,15% zu hoch ausfallen, weil der Markgehalt der Ruben 
zu niedrig und der Saftgehalt zu hoch angenommen 
wurde- Hierdurch erfahren die ~ ~ b e s t ~ m ~ ~ ~ r e n  yer- 
luste eine Verringerung in derselben GrdSe. FUr die 
Verarbei~ung der Ruben ist der Oehalt der stlfte an 
natilrlicher Alkalitat yon Wichtigkeit, d. h. die dureh 
Alkalihydroxyd bedingte Alkalitit nach der Behandlung 
der SIfte rnit Katk. Der Oehatt an natiirlicher Alkaliat 
nimmt im Laufe der Kampagne mit der Dauer der Ein- 
mietung der Ruben ab. S p e n g 1 e r und B r e n d e 1 145) 

haben eine elnfrtche Nethcrde zur 3 e s t i ~ m ~ ~  der natilr- 
lichen Alkalitiit mitgeteilt, woran es bis jetzt fehlte. 

Zur Wertbestimmung des Rohzuckers im Hinblick 
auf seine Aff~n~erb~rkei t  wurden irn Institut fiir Zucker- 
Industrie zwei Methoden ausgearbeitet - eine abge- 
kiirzte, die sich nur nuf die Farbe des abgedeckten 
Zuckers be~iehtl'~), und eine volfstgndigere zur Ermitt- 
lung der Farbe des nbgedeckten Zuckers, der Schleuder- 
flihigkeit und der Awbeute"?). 

Anschliefknd an eine Arbeit V o n d r 8 k s zeigte 
K u n z t a a ) ,  dafi bei der Bestimmung des Zuckers ini 
~he idesch~amm hiihere Werte erzielt werden, wenn der 
Schlamm nicht nur mit Ammoniumnitrat zersetzt oder biu 
zur Neutralisation mit Essigsaure behandelt, sondern 
ganz in Essigsiiure geltist wird. 

Zutkdrrohr-Indnstrie. 
Durch Ziichtu~g zuckerreicherer, w ~ ~ e r s t a n ~ s f t i h ~ -  

gerer Rohrsorten, besonders aus Java- und Ubarohr er- 
halten, sind die Rohr- und Zuckerertrlge von I ha FIHche 
ganz bedeutend gesteigert worden. Die Versuchs- 
stationen haben aber daneben noch durch Bekiimpfung 
der tierischen und p ~ a n z ~ ~ c h e n  Scfttidlinge des Zucker- 
rohrs, durch Diinge- und Anbauversuche die Feldertrlge 
erhbht und gesichert. Zur Bodenbearbeitung fanden 

13.1) Ebendn 111. 37% Ism) Ind. rnuln. Chem. I& 813. 
I-) T 6 d t I Ztichr. Vcr- Dlsth. Zuckerind. 1- 253; R t i s e h a u t r, 

fJtrch. Zurkerind. 61. Bn; S a z a Y s k y , Ztschr. Zuckerind. Eecboslovak. 
Rep. #, 378, 123; S D e n a 1 e r u. La n d t , Zischr. Vcr. Dtach. Zuckerlnd. 
m7, H on  i g , Chrm. Weekhi. rt, 2%. 

*-) Ztschr. l er .  Ulsch. Zuckrrind. IWl. 11. W. 
'u) Dttrh. Zuekerfnd. I=. 3'7% 
xw) Ztsctrr. Zuckerind. Eecbodovak. Rep. Im@. 155. 

Zlsehr. Ver. Uisrh. Zuckerind. IW. 11. 8ul. 
iw# tbcndn IS%, 11, 801. 

Ebenda I n ,  ll. ztl. '9 Ebends W&, 11. 921. 

motorgetriebene Ackergerlte imnier gr6Oere An- 
wendung. Rohrerntemaschinen haben sich noch nicht 
zur alfgemeinen Einfuhrung bewahrt. MasehineIfe Be- 
ladung der Rohrtransportwagen rnit fahrbaren Greifern 
nimmt zu. Das auf Hnwai angewandte Verfahren, dsa 
geschnittene Rohr in Schwemmrinnen vom Felde nach 
der Fabrik zu schaffen, findet jetzt auch auf den Phi- 
lippinen Eingang. 

Durch stiirkere Rohrmiihlen ist die Saft- und 
Zuckerausbeute aus dem Rohr wiederum gesteigert wor- 
den. Fiir weiches Rohr wird als vol~komm~nste M~hlen- 
anlage ein Satz Mlihlen angesehen, welcher folgender- 
maBen zusammengesetzt ist: 1 rotierende Messerwelle, 
1 Dreir~ller-vorbrechmiih~e und 5-6 ~ r e i r ~ l ~ e r - ~ a c h -  
pretlmiihlen. Fur hartes Rohr besteht der Milhlensatz 
aus 1 rotierenden Messerwelle, 1 Zweiroller-Vorbrech- 
miihle, 1 Schredder- und 5 Dreiroller-NachpreB- 
miihlen. Es sind eine Anzahl Schredderkonstruk- 
tionen vorhanden, von denen die von M a x w e 11 und 
die von S e a r b y  am meisten verwendet werden. Die 
Rillung der Roller und die Imbibition der Bagasse sind 
gleichfalfe verbessert worden, die Rohrm~hlen werden 
mehr und mehr elektrisch angetrieben. Bei modernen 
Miihlenanlagen genugt die erzielte Bagasse schon in 
vielen Fiillen, urn den Dsmpf ohne ~ ~ s a ~ ~ b r e ~ n s t o f f  zu 
erzeugen. Zerkleinerte Rohrblltter werden vorteilhaft 
afs Zusatzbrennstoff verwendet. Die Kesselfeuerungen 
sind verbessert, durch Kontrolle der Verbrennung der 
Bagasse ist die Dampferzeugung erhllht worden. Wo an- 
deres Brennmaterial billig zu haben ist, kann die Bagasse 
zu Brettern (Celotex) oder zu Papier verarbeitet werden. 

Der Miihlenmischsaft wird durch Saftsiebe (Peck- 
Saftsieb) soviet als m6gIich von den feinsten Fasern be- 
freit, Durch Anwendung der Wasserstof€~o~enbestim- 
mung ist die Arbeit der Saftscheidung verbessert wor- 
den. Die geeignete pH-Xonzentration is! mit 6,s bis 6,s 
ermittelt worden. Die Kastenscheidung ist durch das 
stetig arbeitende Petree- und Dorr-Scheideverfahren viel- 
fach ersetzt worden. Dieses Verfahren fiefert 95% Klar- 
saft und 5% Schlamm gegen 75% Klarsaft und 25% 
Schlamm bei der alten Kastenarbeit. Das Carbb. 
natationsver€~hren findet fur W e i ~ ~ u c k e r ~ ~ r s t e l l u n 3  im- 
mer mehr Anwendung. Durch d e  H a a n  verbessert, 
ist es auch einfacher und billiger geworden. Aktiv- 
kohlen werden bis jetzt nur wenig zur Filtration ver- 
wendet, am meisten davon die Suchar-Kohle. Die Kristall- 
zuckererzeugung verdrangt immer mehr die Musko- 
vadenarbeit. Bei der Verkochung und Kristallisation 
des Dicksaftes ist durch eine sehr lesenswerte Arbeit 
von T h i e m e 1") ein gr6Derer Einblick in die dabei 
stattfindenden Vorgange gegeben worden. Die direkte 
WeiDzuckererzeugung aus Rohrdicksiiften hat weitere 
F ~ r t ~ h r ~ t ~ ~  gemacht. Die Rohzucker sind durch Ab- 
sieben der feinen Brtgasseteilchen und durch bessere 
Saftreinigung in ihrer Beschaffenheit besser geworden, 
Durch Einhalten des richtigen F e u c h t i ~ k e i t ~ e h a l ~ e ~  
beim Zucker ist die schadliche Wirkung der Schimmel- 
pihe bedeutend verringert worden, so da9 sich Zucker 
beim Lagern besser halt. Auf Kuba, Java, Hawai und 
den Philippinen sind die Fabriken in ihren Leistungen 
weiter gesteigert worden, es sind z. 3. R~esenbetr~ebe 
entstanden. Die Restmelasse wird teils zur Matorspiritus- 
herstellung verkauft oder in den Feuerungen als Brenn- 
stoff benutzt. Einige Fabriken diingen damit ihre Fel- 
der, die kleinen Fabriken erzeugen aus Melasse Rum. 

[A. 24. J -~ 
***) Archlef 1R8, 1349 8. 




